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Mardi 5 Septembre

Amuse-bouche C6té Sud
Gran Rosé et Spumante Brut
* % %
Carpaccio de daurade Royale
Insalata di Fiori / tarama / oursins

et pistache de Bronte

Sauvignon Blanc « Cuvée Ronco Bain » 2016

*% %

Ravioli aux courgette violon et menthe

Poulpe grillée / olive taggiasche et poutargue

Merlot « Cuvée Bianco Rovere » 2016

%k %k

Agneau du limousin « Le Baronet»
aux herbes de la garigue

Petits farcis de légumes confits

Merlot « Cuvée Platinum » 2012

%k %k %

Fromages frais et affinés pour nous

par Maitre Antony et Jacques Duttweiler

Merlot « Cuvée Platinum » 2003

%k %k %

Péche réti aux thym et romarin

Glace au lait d’amande

« Cuvée Sweet Dreams » 2011

% %k %

Café et mignardises
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