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ASSORTIMENTO DI 5 PEZZI

As recommended by Eleonora & Matteo

palla Salumeria

ASSORTIMENTO DI SALUMI ITALIANI

«COPPA DI PARMA, MORTADELLA, SOPPRESSATA, FINOCCHIONA»

Assorted Italian cold cuts

PROSCIUTTO CRUDO «SAN DANIELE»

San Daniele raw ham

BRESAOLA PUNTA D’ANCA

Valtellina bresaola

CULATELLO DI «ZIBELLO»

«Culatello di Zibellon

COPPA DI «PARMAY
Coppa

La p,ZZQHQ

PIZZETTA NAPOLI

Tomatoes, mozzarella cheese, anchovies and capers

PIZZETTA TOSCANA

Tomatoes, colona bacon, rosemary

FOCACCIA DIRECCO

Stuffed fougasse with cheese
oregano and extra virgin olive oil

La 24pfa

ZUPPA DI FARRO ALLA «LUCCHESE»

«Lucchese-styley spelf soup

GNOCCHI DI PATATE, BROCCOLI, SCAMPI
E MAIONESE DI POMODORI

Potato gnocchi, broccoli, prawns, tomato mayonnaise

PICI TOSCANI CON CARCIOFI STUFATI E RAGU D’AGNELLO

«Pici Toscaniy with braised artichokes and lamb stew

RAVIOLI DI PECORINO, FONDUTA DI PARMIGIANO
E CIPOLLE DI TROPEA CONFIT

Pecorino ravioli, parmesan fondue and roasted « Tropea » onions

PasTa Cecca

LINGUINE POMODORO FRESCO E BASILICO

Basil & fomato linguine

PACCHERI DI GRAGNANO, SALSICCIA, POMODORI DI COLLINA

E GRATTATA DI CACIORICOTTA

Gragnano paccheri pasta, sausage and cherry tomatoes
grated cacioricotta cheese

Service et TVA inclus

Chf. 24.-

Chf. 26.-

Chf. 22.-

Chf. 22.-

Chf. 22.-

Chf. 14.-

Chf. 16.-

Chf. 15.-

Chf. 25.-

Chf. 22.-

Chf. 24.-

Chf. 21. -

Chf. 24.-

R4S o’H,
RISOTTO ALLA MILANESE

Saffron risotto Chf. 24.-

RISOTTO ALLA ZUCCA, GORGONIZOLA E NOCI

Squash risotto, walnuts and gorgonzola cheese Chf. 25.-

r Mehu T;P;Lo

CODE DI GAMBERI IN TEMPURA, CARPACCIO DI ARANCE TAROCHE
RUCOLA

«Tempuran prawn tails, blood orange carpaccio and arugula

* % %

RAVIOLI DI PECORINO, FONDUTéS,L\II;ﬁ\RMIGIANO, CIPOLLE DI TROPEA

Pecorino ravioli, parmesan fondue and roasted «Tropea» onions

* %k

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO E OLIVE TAGGIASCHE

Rosemary-roasted Beef Tagliata & taggiasche olives 4

* %k

CASSATA PISTACCHI E CIOCCOLATO £ ¢

Chocolate and pistachio cassata

Chf. 68.- per person
Menu served for the whole table

T PeSu

BRANZINO AL FORNO, RAVIOLO Al FUNGHI E SPINACI SALTAT

Roasted sea bass, mushroom stuffed ravioli & sautéed spinach

SCAMPI ALLA GRIGLIA CON LE SUE VERDURE \

Grilled Dublin bay prawns & vegetables Wl—

FILETTO DI TONNO ALLA PLANCIA CON MELANZANA
FARCITA ALLA MEDITERRANEA

«a la plancha» Tuna, Mediterranean-style stuffed eggplant Chf. 39.-

Le (afn,

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO E OLIVE TAGGIASCHE

Rosemary-roasted beef tagliata & taggiasche olives Chf. 49.-

OSSOBUCO DI VITELLO, CON GREMOLATA E RISOTTO ALLO ZAFFERANO

Veal osso buco / saffron risotto / gremolata sauce Chf. 45.-

CARRE D'AGNELLO IN CROSTA D'ERBE, SALSA AL BAROLO

Herb-crusted rack of lamb,barolo red wine sauce Chf. 48.-

FofMagg: e [e NosTre polce22e

GORGONZOLA, PARMIGIANO REGGIANO, RICOTTA MIELE E PEPE
Assorted cheese Chf. 18 .-

TIRAMISU DELLA GRAPPA

Homemade tiramisu Chf. 12.-

MELA COTTA, GELATO ALLA CANNELLA

Roasted apple,cinnamon ice cream Chf. 12.-

FONDENTE AL CIOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA
E COMPOSTA DI FICHI

Chocolate molten cake, vanilla ice cream and stewed figs Chf. 16.-

CROSTATINA ALLA ARANCE DI SICILIA E CLEMENTINE

Clémentine and blood orange tart Chf. 12.-

IL CLASSICO ZABAIONE

Zabaglione

p.p. Chf. 16.-
served fot two people




Fleonora et Matteo ...



